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BakeOff 2.0

Efektywna sprzedaz pieczywa
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BakeOff 2.

Unikalna koncepcja
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Sprzedaz ,chleba naszego powszedniego” przestaje by¢ juz traktowana wy-
tacznie jako czynnik wptywajacy na czestotliwos¢ zakupéw. Oferta dostepnego
na rynku pieczywa jest dzié niezmiernie bogata i urozmaicona. Przedstawienie
wtasnej kompetencji w tym zakresie i wyrdznienie sie wsrod konkurehcji.j@ko_&jcia-
oraz swiezoscig oferowanych produktow, stanowi dla sieci handlowych nie Ia_d_a
wyzwanie a jednoczesnie wyjatkowa szanse. Czyz nie warto uczyni¢ z dziatu z -
pieczywem gtownej atrakcji sklepu? Zespot Wanzl Shop Solutions stworzy dla %
Was indywidualna koncepcje z wykorzystaniem unikalnych atutow BakeOff 2.0. -
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BakeOff 2.0

Efektywna sprzedaz pieczywa

> Optymalne wykorzystanie powierzchni oraz silne dziatanie efektu obfitosci

> Ergonomiczne rozwigzanie zaréwno dla klientéw, jak i dla pracownikéw sklepu

> Modutowosc i elastycznos¢ w zakresie komponowania i ekspozycji asortymentu

Partner na lata

Od ponad 15 lat firma Wanzl
wspélnie ze swoimi klientami z
branzy spozywczej rozwija i do-
skonali rozwiazania umozliwiajace
atrakcyjna i efektywna ekspozycje
pieczywa - od chleba po stodkie
butki i ciastka. Dzieki tej owocnej i
partnerskiej wspotpracy juz ponad
tysigc sklepéw zostato wyposa-
zonych przez Wanzl w moduty Ba-
keOff. Dzieki najnowszej generacji
systemu BakeOff 2.0 sprzedaz
pieczywa staje sie jeszcze bardziej
efektywna.

* GENERACJA BAKEOFF 1.0
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H Zastosowanie szkta gietego w BakeOff 2.0 zapewnia mu
maksymalna przejrzystos¢ i gwarantuje doskonata widocznosé
eksponowanych produktéw, ktére tworza silnie oddziatujaca na
konsumentéw zwarta mase towarowa. Pieczywo umieszczone
w BakeOff 2.0 skutecznie skupia uwage klientéw i wywotuje
mocne impulsy zakupowe.

BAKEOFF 2.0
najnowsza generacja

SZYBKI DOSTEP do produktow

W zasiegu wzroku

Wszystkie cztery poziomy pétek sa bardzo dobrze
widoczne. Dzieki temu klienci posiadaja peten prze-
glad oferowanego asortymentu. Energooszczedne
oswietlenie LED doskonale rozswietla wytozony
towar.

Maksymalna przejrzystosé¢

BakeOff 2.0 moze miec forme otwartg bez $cian
tylnych i wtedy widoczne zaplecze z piecem budzi
skojarzenia z prawdziwa piekarnia, co wywotuje
pozytywne emocje klientow.
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Optymalna ergonomia dla klientow i personelu

Az chce sie sprobowac

H Dostep do produktéw w BakeOff jest tatwy i wygodny, a przy
tym bardzo bezpieczny. Wystarczy jedna reka zsunac¢ produkt za
pomoca porecznego popychacza i nastepnie pobrac towar, postu-
gujac sie szczypcami lub korzystajac z jednorazowej rekawiczki.

OBSLUGA JEDNA REKA
tatwy dostep do towaru

Proste i bezpieczne w obstudze

Popychacz, szczypce i jednorazowe
rekawiczki umozliwiajg bezpieczne
korzystanie z BakeOff 2.0 bez obawy,
ze wktadana wtasnie do torebki butka
byta wczeséniej dotykana palcami
innych konsumentéw.

Czysto i higienicznie

Rézne stopnie bezpieczenstwa
higienicznego osiggamy poprzez
zastosowanie odpowiednich oston
i barier ograniczajacych mozliwos¢
zwrdcenia towaru.
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tatwa obstuga dla personelu sklepu

B Zatadunek pieczywa i czyszczenie BakeOff 2.0 odbywa sie tatwo i wygodnie.
Sposo6b towarowania zalezy od sytuacji w danej placéwce: moze nastepowac
zaréwno od przoduy, jak i od tytu. Akcesoria do czyszczenia sa sprytnie ukryte w
module serwisowym i znajduja sie zawsze ,pod reka” zapewniajac personelowi
wygode oraz duza oszczednos¢ czasu.

ZALADUNEK PIECZYWA | CZYSZCZENIE
tatwe i wydajne

tatwy sposob na zatadunek
pieczywa

Zatadunek pieczywa jest catkowicie
dostosowany do warunkéw danego
pomieszczenia i moze odbywac sie
z przodu lub z tytu.

Wygodne sprzgtanie

Podczas codziennego czyszczenia
mozna skorzystac z tatwo dostep-
nego odkurzacza umieszczonego w
module serwisowym. Czystos¢ pod
modutami jest zapewniona dzieki
centralnie potozonej tacy na okruchy.
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Modutowy i elastyczny

System sprzedazy o konstrukgi modufowej

H BakeOff 2.0 firmy Wanzl to system sprzedazy o konstrukcji modutowej.
Wszelkie zmiany uktadu asortymentu w BakeOff 2.0 moga by¢ realizowane
elastycznie, szybko i niemal bez zadnych naktadéw. W kazdym module sa
do dyspozycji cztery poétki o jednakowych gabarytach. Kazda z pétek mozna
podzieli¢ przegrodami dla optymalnego roztozenia asortymentu pieczywa.

BUDOWA MODULOWA
Dostosowanie do kazdego
asortymentu

Dowolnosé kompozycji asortymentu

W razie potrzeby wszystkie cztery poziomy ekspozycyjne
BakeOff 2.0 mozna w tatwy i szybki sposéb podzieli¢ na
dwie lub trzy czesci. Dzieki temu w jednym module BakeOff
2.0 mozna zaprezentowad w sposéb uporzadkowany (bez
przemieszania) az do 12 rodzajow pieczywa.

Wydzielony poziom serwisowy

Modut z odkurzaczem, szuflada magazynowa, pojemnik na
odpady, podajnik na torebki lub ostona z drewna - poziom
serwisowy moze by¢ skonfigurowany indywidualnie w zalez-
nosci od potrzeb placéwki.
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Wyzszy obrot i wiekszy komfort

H BakeOff 2.0 moze by¢ rozbudowany o dodatkowe sekcje, np. ,modut
chtodniczy” lub ,modut do krajalnicy”, ktére podnosza jakoé¢ i komfort
obstugi klientéw oraz zwiekszaja obroty placéwki dzieki dodatkowej
sprzedazy ,cross selling”.

MODUL CHLODNICZY
dopasowany do stylu
pozostatych modutéw

Modut chtodniczy do sprzedazy cross selling
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Dodatkowy modut z funkcja chtodzenia idealnie nadaje sie H 0

e | S S -
do sprzedazy krzyzowej (cross selling). Dzieki niemu u klien- " e
ta wybierajacego pieczywo mozemy wzbudzi¢ nagty apetyt :
na zimne napoje, kanapki lub przekaski.
Zintegrowana krajalnica do chleba T i;_ T e _: : e
= o == 3
- = = | iE i Hell s | 55 S
W razie potrzeby system BakeOff 2.0 mozna zintegrowac¢ z - = j: e -;._. - ‘* >
urzadzeniem do krojenia pieczywa. Dopasowany do krajalni- ° 1: 2 "  wmmE
cy modut tworzy harmonijna catos¢, a dodatkowa poétka nad e e

urzadzeniem stanowi kolejna korzys¢ z integracji. | =
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Zestaw modutowy BakeOff 2.0 w zarysie

Rozwigzania przemyslane w kazdym szczegdle

H Optymalny i kompletny system. BakeOff 2.0 spetnia wszystkie najwazniejsze
wymagania stawiane rozwigzaniom do sprzedazy pieczywa. Zostat opracowany

w §cistej wspoétpracy z partnerami handlowymi Wanzl.

@ REGAL NA PIECZYWO Z SEKCJA CHLODNICZA

Dwa gérne poziomy z chtodzeniem statym, regulacja w zakresie temperatur +6

do +12 stopni Celsjusza. Element chtodzacy wykonany ze stali nierdzewnej. Dwa
dolne poziomy z pétkami na pieczywo, bez chtodzenia. Zintegrowany agregat
chtodniczy na poziomie serwisowym. Energooszczedne oéwietlenie LED. Maskow-
nica cokotu z profilem odbojowym.

#) MODUL PODSTAWOWY
Cztery poziomy potek na pieczywo. Brak $ciany tylnej - mozliwos¢ towarowania

od tytlu i od przodu. Opcjonalnie: plecy w dekorze drewna. Przeszklony dach z ESG.

© POLKA NA PIECZYWO

Wykonanie ze szkta bezpiecznego ESG. Taca ryflowana z tworzywa ABS, separa-
tory szklane do tacy. Szklane elementy ochronne i zabezpieczajace. Zintegrowana
listwa cenowa, w komplecie popychacz. Brak elementéw ruchomych. Energo-
oszczedne o$wietlenie LED. Opcjonalnie: szczypce z mocowaniem.

Warianty poétek w zaleznosci od poziomu bezpieczenstwa higienicznego:
6.0 Potka na ciastka: blokady szklane z otworami

©).8) Potka na butki i precle: blokady szklane

©).6) Pétka na chleb: blokady druciane

@ TACA NA OKRUCHY
Umieszczona centralnie pod modutem wysuwana taca na okruchy

© POZIOM SERWISOWY

Wyposazenie ustalane indywidualnie. Warianty :

- szuflada higieniczna z wktadem na rekawiczki i pojemnikiem na odpady
- szuflada magazynowa

- wktad na torebki

- wystona frontowa w dekorze drewna

W kazdym wariancie maskownica cokotu z profilem odbojowym.

(® MODUL NA KRAJALNICE
Pétka na pieczywo na najwyzszym poziomie. Przeszklony dach z ESG. Opcjonalnie:
plecy i boki w dekorze drewna.

Bezpieczenstwo

Odporne na uderzenia i obicia
szkto hartowane (ESG) zasto-
sowane w BakeOff 2.0 zapew-
nia wysoki poziom bezpieczen-
stwa eksploatacji.

Komfort

Brak ruchomych elementéw
zapewnia wysoki komfort
uzytkowania oraz minimalny
zakres prac konserwacyjnych.
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Rozwigzanie pasujgce do kazdego sklepu

m Dzieki swej modutowej konstrukcji BakeOff 2.0 daje sie tatwo wkomponowad
w uktad funkcjonalny niemal kazdego sklepu. Liczne warianty i opcje kolorystyczne
powoduja, ze design rozwigzania swietnie dopasowuje sie do indywidualnych potrzeb

i wymogoéw architektonicznych.

1855

1805

Korpus - dekory drewna

Dab bardolino szary Orzech dijon naturalny

S
[ H114¢ N H3734 H1555

Wenge

Kolorystyka modutow

8017 7021

[zekoladowobrazowy RAL 8017 Czarnoszary RAL 7021

Wyglagd prawdziwego
drewna

Wzorowane na naturze
dekory drewna nadaja
rozwiazaniu cieptego cha-
rakteru i sa S$wiadectwem
jego wysokiej jakosci.

Niemiecka Komisja Normalizacyjna DIN
Aby stale zachowywac zgodnos¢ z najnow-
szymi normami w zakresie higieny pro-
duktéw zywnosciowych, wpotpracujemy

z Niemiecka Komisja Normalizacyjna DIN,
w sekgji ,Stanowiska piekarskie w handlu
detalicznym”.

Piekne kolory

Specjalna, dedykowana dla
dziatu z pieczywem kolorystyka
modutéw BakeOff 2.0 zapewnia [
im atrakcyjny wyglad i stanowi
optymalna oprawe dla sprzeda-
wanych produktow.

Elementy elektryczne, bez-
pieczenstwo oraz aspekty
higieniczne zostaty spraw-
dzone i atestowane przez
TUV SUD.




NIEMCY

Wanzl Metallwarenfabrik GmbH
Rudolf-Wanzl-StraBe 4

89340 Leipheim

Phone +49(0)8221/729-0
Fax +49(0)8221/729-1000

info@wanzl.de
www.wanzl.com

POLSKA

Wanzl Sp. z 0.0.

ul. Mszczonowska 69
05-830 Nadarzyn

Phone +48(0)22/7395000
Fax  +48(0)22/7395001

wanzl@wanzl.pl
www.wanzl.pl
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